
Entrées et salades

Crevettes “Pop-corn”, sauce épicé. 						      8$

Tartare de boeuf, échalote croquante. 						      P. 9$ G. 20$

Tartare de saumon, échalote croquante 						      P. 8$ G. 18$

Crispy Perron 2 ans, 
chutney de pomme, tomate et raisin blond. 					     8$

Soupe poulet et nouilles aux oeufs. 						      8$

Potage du jour 	 								        4$

Crevettes grillées, granité pamplemousse à la vodka et cresson	  		  9$

Saumon gravlax à l’érable et aneth, 
salade crémeuse de céleri et fenouille 						      8$

Croustillant de paillot de chèvre, yogourt au poivre et menthe 			   7$

Salade d’aragula, melon d’eau, féta et bacon croustillant. 				    P. 8$ G. 16$

Salade d’endives grillées, chorizo et pacanes caramélisées 				    P. 10$
Bébé romaine, Crispy cheddar Perron, oignons marinés,
avocat et vinaigrette au ketchup Boudoir. 						      P.9$ G.18$

Gâteau de poissons, sauce citron confit et aneth. 					     11$

Assiette de charcuteries et fromages du Québec 					     18$
(Trois charcuteries et fromages selon disponibilité.) 
Condiments ; mostarda, Peppadew et moutarde verte.

Le pique-assiette 								        21$
(Crevettes grillées à la lime, Tataki Pittsburgh, Pétoncles rôties,
Saucisse artisanale grillée, Pépites de poulet)



Sandwichs…

Poisson en croûte d’épices, mayo à l’aneth et salade de choux 			   15$

Poitrine de boeuf braisée, oignon mariné, roquette, Reggiano et mostarda.		   15$

« Hot-Chicken », frites et salade de choux 						     15$

Principaux…

Poulet rôti sur broche, salade de choux, frites et piri-piri maison			    1/2. 18$ Entier. 30$

Steak frite du Boudoir 							       	 20$
(Bavette de boeuf cuit sous vide, accompagné de frites.)

Poissons du jour, herbes salées du bas du fleuve, purée et légumes du jour 		  21$

Gnocchis maison et garniture au choix :
Ragoût de champignon 								        14$
Lapin confit 									         17$
Crevettes 									         21$
(Servis avec roquette et Reggiano)

Filet mignon boeuf fondant, frites, salade et sauce au whisky 			   29$

Raviolis de canard confit, jus corsé aux champignons				     17$

Saumon grillé, salsa estivale et taboulé de quinoa 					     16$



Les à côtés
…
Frites 										           5$

Salade de choux 									         3,50$

Légumes marinés								         3$

Cornichons maison								         3$

Ketchup maison 									         1,25$

Mayo maison 	 								         1,25$

Olives marinées maison	 							        4,00$

Granité pamplemousse vodka							        3,50$

Desserts…

Tarte aux Corn-Flakes. 								        7$
(Costarde et meringue)

Beignes aux patates et beurre de pommes à l’érable. 				    8$

Brownie au chocolat et noisettes, crème anglaise, chantilly 	 			   9$

Sorbets maison et sablés. 							       6$
(Selon disponibilité)


